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Bis wir wieder all die
schonen Advents- und
Weihnachtslieder singen,
vergehen noch ein paar
Tage. Wir sind aber schon
mitten in der Vorberei-
tung der Weihnachtszeit.
Unsere ersten Stollen sind
gebacken und traditionell
in den Tiefen des Taura-
steinturms eingelagert.

Noch vor dem weih-
nachtlichen Ansturm
waren wir zu zweit zu
einer kurzen Verschnauf-
pause nach Eisenach
aufgebrochen und nutzten
die Zeit, um in Ruhe die
Gedanken fiir unsere
Weihnachtszeitung zu
Papier zu bringen. Das
schone Wetter der letzten
Tage hat leider verhindert,
sie fertigzustellen. Heute,
am 2. November, sitze ich

KUND)E/NZEITUNG'ZUR WEIHNA

im Biiro, um den Text zu
beenden. Aus der Back-
stube nebenan kommt

ein betorender Duft von
Lebkuchen. Alle anderen
Familienmitglieder sind
dabei, die schonen Lebku-
chenpantoffeln herzustel-
len. Das ist bei uns immer
noch eine reine Familien-
angelegenheit. Sie werden
wie alle unsere Lebku-
chen aus Honigkuch-
enteig hergestellt, dessen
Grundteig traditionell seit
Pfingsten reift. Mehr als
die Halfte der SiifSe des
Teiges kommt von Bienen-
honig, das ist des Meisters
Mafigabe.

uch gibt es keine

Kompromisse beim
Rezept unseres Stollens
und der Qualitat seiner
Zutaten. Ich denke auch
das ist ein Grund, dass so
viele Menschen aus ganz
Deutschland bei uns in je-
dem Jahr ihren Christstol-
len bestellen. Sie erhalten
jedes Jahr Post von uns
mit einer Erinnerung da-
ran, dass die Stollensaison
bald wieder beginnt. Wir
mochten uns auf diesem
Wege einmal ausdriicklich
fiir die vielen netten Zei-
len und die wohltuenden
Worte bedanken, die wir
von Ihnen erhalten. Wir
alle freuen uns in jedem
Jahr wieder aufs neue
darauf, Thnen mit unseren
Gebdcken eine Freude
bereiten zu konnen.




ie schon in unserem

Brief an die Stol-
lenbesteller beschrieben,
wird sich an unserem
Stollensortiment nur we-
nig dndern. Auf vielfachen
Kundenwunsch werden
wir aber den Mohnstol-
len etwas reichhaltiger
gestalten und auch wieder
etwas grofier.

ei uns wird der Mohn

fiir den Stollen schon
am Vortag schonend
gedriickt und die Mohn-
masse danach mit Zucker
und Wasser iiber Nacht
eingeweicht, so dass sie
besonders bekommlich
ist. Am ndchsten Tag
muss dann alles ganz
schnell gehen: Alle Mitar-
beiter arbeiten gleichzei-
tig daran, den schweren
Hefeteig auszurollen, die
Mohnmasse darauf zu
streichen und diese Rollen
dann in die vorbereiteten
Formen zu legen. Dann
hat der Mohnstollen erst
mal Zeit und sollte auch
sehr vorsichtig behandelt
werden. So muss er nach
dem Backen wieder bis
zum ndchsten Tag ruhen,
bevor er dann in Butter
getaucht und mit Zucker
verziert wird, damit sein

Wussten Sie schon, ...

... dass Mohn eine besonders giinstige Zusam-
mensetzung an Fettsduren aufweist?

... dass die Verbin-
dung von Mohn
und Getreide fiir
die Aufnahme der
pflanzlichen Pro-
teine besonders
geeignet ist?

... dass Mohn, der
aus Australien
importiert wird,
bedingt durch die

dort iibliche Erntemethode durchaus bei einem
Drogentest auffdllig sein kann? Wir verwenden
hingegen nur Mohn aus Tschechien.

tolles Aroma erhalten
bleibt. Die Besonderheit
beim Mohnstollen ist,

dass er — bedingt durch
das Aufbrechen der Mohn-
samen — nicht eine solche
fast unbegrenzte Halt-
barkeit wie der Rosinens-
tollen hat und auch immer
kiihl und trocken gelagert
werden muss. Auch aus
diesem Grund haben

wir zur Prasentation der
Mohnstollen in unseren
Fachgeschdften Attrappen
hergestellt, die den Origi-
nalen tauschend dhnlich
sehen. Damit brachten wir
es sogar einmal zu einem
Artikel in der Chemnitzer
Morgenpost. Unter dem
Motto ,,Hier beifien sich
Stollendiebe die Zdhne
aus“ haben wir sicherlich
fiir viel Heiterkeit gesorgt.
Auch beim Mohnstollen
gibt es — wie bei allen an-

dern Sorten aus unserem
Sortiment - eingefleischte
Liebhaber und Menschen,
die ihn gar nicht mogen.
Wir haben aber festge-
stellt, dass die Liebe zum
Mohnstollen in nordli-
cheren und westlicheren
Gebieten genauso hoch ist
wie hierzulande.

Vor genau zwanzig Jah-
ren waren wir zum
ersten Mal in Berlin und
spater auch in Bochum auf
Weihnachtsmarkten pra-
sent und wurden von den
Anfragen nach Mohnstol-
len vollkommen iiber-
rannt. Auch in diesem
Jahr werden wir wieder
in Berlin vertreten sein
und aus Bochum bestellen
immer noch treue Kunden
ihren Weihnachtsstollen.
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und arbeiten in zwei ver-
schiedenen Filialen mit.
Wir sind sehr froh darii-
ber, dass bei vielen Uber-
legungen und Entschei-
dungen zwei Kopfe mehr
mitdenken und auch vier
Hande mehr arbeiten.

uch in diesem Jahr

durften wir im Som-
mer dank unserer enga-
gierten Mitarbeiter einen
schonen Urlaub an der
Ostsee erleben. Traditi-
onell wird dafiir bereits
in der Weihnachtszeit
ein Rosinenstollen aufge-
hoben, um dann mitten
im Urlaub gegessen zu
werden. Viele sind sehr
erstaunt dariiber, dass wir
ihn nicht einmal einfros-
ten miissen. In diesem
Jahr haben wir ge-
meinsam mit unseren
Freunden einen ,erzge-
birgischen Hutzn-Obnd“
veranstaltet. Es ist immer
wieder erstaunlich, was
aus einer einfachen Idee
werden kann, wenn viele
davon angesteckt werden.
Am Ostseestrand fehlte
weder Glithwein, Stollen,
gebrannte Mandeln noch
vielfdltige Weihnachtsde-
koration. Unsere erzgebir-
gischen Weihnachtslieder
haben sicher einiges
Kopfschiitteln verursacht,
aber wir hatten alle einen
tollen Abend.

Vielleicht probieren Sie
ja auch mal etwas Au-
Rergewohnliches. Kommen
Sie doch am 21.12. um

16:30 Uhr mit einer Kerze
auf den Burgstdadter Markt
und singen Sie mit vielen
anderen Menschen Weih-
nachtslieder. Sie werden
sehen, danach geht der
Endspurt der Weihnachts-
vorbereitungen wie von
selbst ;-)

Ich mochte Sie wie in
jedem Jahr einladen, der
weihnachtlichen Burgstdd-
ter Innenstadt einen oder
auch mehrere Besuche
abzustatten, Griinde dafiir
gibt es viele.

An jedem Samstag findet
um 16:30 Uhr das traditio-
nelle ,,Turmblasen“ mit
dem Burgstddter Posau-
nenchor statt. Wir freuen
uns, dass er inzwischen
so viele Bldser hat, dass
sie nicht mehr auf den
Balkon des Saigerturms
passen.

der Sie besuchen am

1. Advent (1. Dezem-
ber) 16:00 Uhr unser Café.
Dann wird das traditi-
onelle 1. Adventskalen-
dertiirchen in Burgstddt
geoffnet. Bei der Gele-
genheit konnen Sie sich
von der Qualitdt unseres
hauseigenen Eierpunsches
iiberzeugen, wahrend
Ihre Kinder dem Marchen
lauschen. Am 2. Advents-
sonntag gibt es in der
Burgstddter Stadtkirche
die ,,Musik im Kerzen-
schein®. Das heif$t: Musik
horen und - je nach Lust
und Laune - auch Mitma-
chen fiir Grof und Klein

mit Kurrende, Kirchen-
chor, Floten und Posau-
nenchor.

um Stadtadvent am

3. Advent ist wieder
viel los in der Stadt. Man
munkKkelt sogar von einer
Eislaufbahn auf dem
Markt. Am besten, Sie
iiberzeugen sich selbst
davon, ob das wirklich
wahr ist. Zur Starkung
vor oder nach dem Eis-
laufen, empfehle ich eine
Tasse heifdien dampfenden
Kaffee, dazu eine Scheibe
unseres leckeren Stollens.

ir haben in dieser

Ausgabe viel von
Traditionellem gespro-
chen. Oft hat das den
Charme von altmodisch,
aber ich mochte Sie er-
muntern, sich mancher
Tradition wieder neu zu
offnen. In einer Zeit, in
der ,Veranderung die neue
Routine ist“, kann uns die
Tradition iiber manche
Verdnderung trosten und
neue Entwicklungen stdr-
kend begleiten.

‘ N ]ir wiinschen Ihnen
im kommenden
Jahr, dass Sie auf etwas

Stabiles in Threm Leben
zuriickgreifen konnen.
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